
När vi prissätter våra viner jobbar vi med fasta påslag 

oavsett vad vinet kostar för oss att köpa in. Vi gör detta 

därför att du som gäst ska tycka att det är kul att testa 

våra viner. Det innebär att de dyrare vinerna blir mer 

prisvärda, du som gäst får helt enkelt ett bättre vin för ett 

bättre pris.  

 

 

VITT 

 

 

CHABLIS DOMAINE FEVRE                      559: - 

Chardonnay, Franrike 

 

LE FOULEUR BOURGOGNE                          122: - / 489: - 

Chardonnay, Frankrike 

 

BOTTEGA VINAI                 117: - / 469: - 

Pinot grigio, Italien 

 

BOTTEGA VINAI                 117: - / 469: - 

Gewürztraminer, Italien 

 

SANCERRE ERIC LOUIS                       589: - 

Sauvignon blanc, Frankrike  

 

DR BÜRKLIN-WOLF                    499: - 

Riesling, Tyskland 

 

LE GRAND NOIR                    99: - / 399: - 

Viognier, Frankrike 

 

 

DAGENS VITT                                               95: - / 379: - 

 

 

 
  

 

CHAMPAGNE  

DE VILMONT BRUT                                  1299: - 

Champagne, Frankrike 

 

MÖET & CHANDON                  199: - / 1299: - 

Champagne, Frankrike 

 

MOUSSERANDE 
Prosecco                  110: - / 499: - 

Cava 

 

 

 

 

 

 

”Att kombinera asiatisk mat och dryck är inte alltid helt 

lätt, smakerna är intensiva, med mycket hetta och sötma, 

därför rekommenderar vi i personalen gärna dryck som 

passar just din maträtt.” 

 

Wongs. 

 

 

RÖTT 

 

 

VILLA BURGUNDIA GAMAY                          117: - / 469: - 

Pinot noir & Gamay, Frankrike 

 

SARDÓN                           119: - / 469: - 

Tempranillo, Grenache, Carbernet &  

Malbec, Spanien 

 

SAINT GAZIN grand cru classé                                      1349: - 

Bordeaux- pomerol, Frankrike 

 

CLOS SAINT MARTIN grand cru classé         1349: - 

Bordeaux- saint emillion, Frankrike              

 

G.D VAJRA BARBERA D’ALBA             579: -

Barbera, Italien 

 

G.D VAJRA BAROLO ALBE             699: -

Nebbiolo, Italien 

 

Giannitessari                              99: - / 399: - 

Pinot noir, Italien 

 

LE GRAND NOIR                             99: - / 399: - 

Grenache, Syrah & Mourvèdre. Frankrike 

 

DAGENS RÖTT                                                    95: - / 379: - 

 

ALKOHOLFRIA VINER 

Rött                                79: - / 299: - 

Vitt 

Mousserande 

 

 

KOREANSK SOJU          279: - 

 

SOJU BOMB            99:- 

Kirin+soju 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ÖL/CIDER 
 

 

TSINGTAO  64CL     89:- 
Lager, Kina 

CHANG  33CL 79:- 
Lager, Thailand 

SINGHA  33CL 79:- 
Lager, Thailand 

SAIGON  35,5CL 79:- 
Lager, Vietnam 

KIRIN   33CL 79:- 
Lager, Japan 

TIGER  33CL 79:- 
Lager, Singapore 

BREWDOG PUNK  33CL 89:- 
IPA, Skottland 

 

CIDER 

SOMERSBY  33CL 79:- 

 

ALKOHOLFRI 

CIDER ALKOHOLFRI 33CL 79:- 

ALKOHOLFRI DRINK  33CL 79:- 

ALKOHOLFRI ÖL  33CL 69:- 

LÄSK  33CL 39:- 

 

 

 

SOJU BOMB 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

När jag går på middagar börjar jag gärna med en Dry 

martini eller någon annan typ av fördrink, det renar 

munnen och ger ett sug efter mat.” 

 

 

 

DRINKAR       149: - 

 

• CHILI MANGO MARGARITA 

Tequila, Cointreau, Lime, Mango & chilikryddad saltkant 

 

• AMARETTO SOUR 

Amaretto, Whiskey, Citron, Körsbär & äggvita 

 

• APPLE MARTINI 

Vaniljvodka, calvados och lime 

 

• RASPBERRY DREAM 

Vodka, hallonlikör, limejuice, hallon och äggvita 

 

• WHISKEY SOUR 

Bourbon, angostura, citronjuice och äggvita 

 

• OLD FASHIONED 

Bourbon, sockerbit, angostura, apelsin, cocktailkörsbär 

och soda 

 

• ESPRESSO MARTINI 

Vodka, kahlua och espressokaffe.  

 

 

 


