
  

 

 

 

 

 

  

VÄLKOMNA! 
 

För att få den bästa starten på middagen så börjar gärna med en fördrink. Det 

renar munnen och ger ett sug efter mat. Vi har komponerat en drinklista utifrån 

våra egna smaker, hoppas du hittar något som du gillar, om du saknar något i 

listan så fråga gärna personalen om det finns möjlighet att göra just den drinken 

som du vill ha. Vid allergi, var vänligen fråga personalen om information. 

 

Trevlig kväll! 

 

 

DRINKS        5cl                                                                                   165:- 

 

CHILI MANGO MARGARITA 

Tequila, Cointreau, Lime, Mango & Chilikryddad Saltkant 

 

AMARETTO SOUR 

Amaretto, Whisky, Citron, Körsbär & Äggvita 

 

APPLE MARTINI 

Vaniljvodka, Calvados, Apple Sourz & Lime 

 

RASPBERRY DREAM 

Hallonvodka, Hallonlikör & Lime 

 

WHISKY SOUR 

Bourbon, Angostura, Citron & sockerlag 

 

OLD FASHIONED 

Bourbon, Angostura, Apelsin, Körsbär & Soda 

 

ESPRESSO MARTINI 

Vodka, Kahlua, Espresso och råsocker 

 

 

 



  

 

  



  

  

WONGS AVSMAKNINGSMENY 

 

Vår köksmästare komponerar en middag bestående av ett antal mindre 

rätter. Här får ni möjligheten att njuta av flera spännande smaker med 

skilda tillagningssätt och råvaror. Priset är per person samt minst för två 

personer i sällskapet. Vid allergi, var vänligen fråga personalen om 

information. 

 

OMGÅNG 1 

Trio Dumplings med ingefära och sojavinägerdipp 

Kammusslor med cashewnötssallad 

Ha Gao med Noch Cham sås 

 

OMGÅNG 2 

 

Crispy duck med mandarinpannkakor och hoisin sås 
 

 

OMGÅNG 3 

 

Bao Bun med kyckling, picklad rödlök och limechili crème 

Hoisin Glaserade Kamben 

 

DESSERT 

Tartufo al limoncello 

 

 

DRYCKESPAKET 

Personalen väljer 4 passande viner till maten 

 

PRIS 

AVSMAKNINGSMENY           425:- 

 

DRYCKESPAKET VIN/ÖL 

 

         

          399:-/299:- 

 

 

  



  

 

  

SHARING IS CARING  

EDAMAME   45: - 

Ångkokta sojabönor med havssalt och sesamolja.  

 

VIETNAMESISKA CHA GIÕ MED KYCKLING ELLER VEGAN 

 

75: - 

Tre Kycklingfärs springrolls med glasnudlar och skogsöra inrullade i 

vietnamesiskt rispapper. Serveras med salladsblad, mynta och 

Nam pla sås. 

 

  

HA GAO 99: - 

Fem Ångkokta knyten fyllda med räkor. Serveras i bambukorg 

med nouc chamdip.  

 

  

DUMPLINGS 99: - 

Fem stekta knyten fyllda med en smakrik fyllning välj bland  

-Blandad räk- och fläskfärs  

-Kycklingfärs 

-Vegan 

serveras med mandusås. 

 

  

TOM YAM GOONG  89: - 

Syrlig och het thailändsk räksoppa med röd curry, tamarind, 

fisksås, citrongräs, limeblad, vattenkastanjer, champinjoner och 

kokosmjölk. 

 

  

HOISIN GLAZED KAMBEN 105: - 

Långkokta kamben i Sichuan kryddor och grillad med hoisin 

glaze. 

 

  

KAMMUSSLOR GARLIC GRILL  125: - 

Vitlöksgrillade kammusslor med limechili crème och 

cashewnötssallad. 

 

  

TEMPURA FRITERADE TIGERRÄKOR MED DIJON CRÈME 85: - 

Tigerräkor friterad med japansk tempurasmet och serveras med 

Dijon crème. 

 

 

  



  

 

  

BAO BUNS  

Ångkokt kinesisk BUN bröd, välj med  

- pankopanerad kycklingfilé, sallad, picklad rödlök och 

kimchi majonnäs. 

- Pankopanerad räka, sallad, picklad rödlök och limechili 

crème. 

- Oxfilé, rostade sesamfrö och picklad rödlök.   

  
 65:- 

 
 75:- 

 
 85:- 

 

SWEET & SOUR FISK  

 

85:- 

Friterad fisk wokas i sötsursås med ananas, tomater, paprika och 

lök. 

 

  

LAX TERIYAKI 85:- 

Grillad laxfilé marinerad i en japansksoja baserad sås, serveras 

med teriyakisås och rostade sesamfrö. 

 

  

KUNGSRÄKA THAI GARLIC  85:- 

Två Vitlöksgrillade stora ”butterfly”-kungsräkor. Serveras med 

sweet chili, vitlökssmörsås och mangosallad. 

 

  

MIXAT  

Vid allergi, var vänligen fråga personalen om information. 

 
 

TRE SMAKER AV ASIEN 189:- 

Helstekt marinerad oxfilé med Sangri-la black peppersås  

Grillade kyckling thai garlic med smörstekt sparris  

Japanska friterade tempuratigerräkor med Dijon crème  

  

WONGS RÄKMIX 199:- 

Masalagrillspett av tigerräkor med jordnötssås  

Sichuanwokade heta tigerräkor   

Japanska friterade tempuratigerräkor med sweet chili dip  

Stekt thai-kryddad stor tigerräka   

  

TRE VEGETARISKA SMAKER AV ASIEN 175:- 

Vegetarisk Dumplings  

Bombay coconut med tofu  

Vegetariska Cha gio  



  

 

  

HELA RÄTTER  

Vid allergi, var vänligen fråga personalen om information. 

 
 

OXFILÉ SANGRI-LA BLACK PEPPER  215:- 

Grillade marinerade oxfiléskivor med sangri-la black peppersås. 

Serveras med enokisvampsallad och fänkålscrème. 

 

  

WONGS SPETT MIX 195:- 

Fyra Masala grillspett på tigerräkor, oxfilé, kycklingfilé samt 

fläskfilé, serveras med en syrad sallad. Välj mellan vitlöks crème  

eller jordnötssås. 

 

  

KYCKLINGFILÉ THAI GARLIC 185:- 

Vitlöksmörstekta thai-marinerade kycklingfiléer. Serveras med 

sweet chilisås, vitlökssmörsås och mangosallad. 

 

  

CRISPY CHICKEN 185:- 

Lätt chilimarinerat kycklinglår med frasig panering. Serveras med 

cognacspetsad teriyakisås och cashewnötssallad. 

 

  

CRISPY DUCK MED MANDARIN PANNKAKOR  

Friterad anka med ångkokt mandarin pannkakor, purjolök och 

gurka. Serveras med hoisin sås 
 

Hel 425:- 

Halv 225:- 

  

NUDLAR  

  

CHICKEN PAD THAI   165:- 

Risnudlar frästa i limeblad och thailändsk chilipasta med 

kycklingfilé, ägg, fisksås, grönsaker och jordnötter. 

 

  

BLACK TIGER SATAI  185:- 

Satai/barbeque- och färsk chilifrästa stora tigerräkor med 

äggnudlar och grönsaker. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WOK  

Vid allergi, var vänligen fråga personalen om information. 

 
 

MAMMA WONGS   

Sauterade råvaror i mammas smakrika barbequesås. Innehåller rikligt 

med vitlök, söt sherry och rostade sesamfrön. Serveras med rättikskimchi 

och sallad. 

  

THAI CURRY GRÖN, RÖD ELLER PANANG   

Thai-klassikerna med kokosmjölk, citrongräs, fisksås, limeblad och 

chili. Rödcurry innehåller ananas. Panang curry innehåller 

jordnötter. Alla curry innehåller räkpasta! 

 

  

THAI WOK MED SÖTBASILIKA OCH 

CASHEWNÖTTER  

 

Klassisk thai wok med ostronsås, citrongräs, limeblad, chili, basilika och 

cashewnötter.  

  

BOMBAY COCONUT   

Krämig anrättning med kokosmjölk, chili och klassiska indiska 

kryddor som spiskummin och gurkmeja. 

 

  

RED HOT GARLIC   

Aromatiskt söt stark tomat- och chilibaserad wok med finhackad fräst vitlök. 

  

TAIWANESISK BLACK PEPPER WOK   

Wokas med en soja baserad sås, svartpeppar, chili, vitlök, lök och 

thaibasilika. 
 

  

VÄLJ   

OXFILÉ 215:- 

RÄKOR 195:- 

KYCKLING 165:- 

VEGAN                                                                                            165:- 

 



  

 

VEGAN WOK  

Vid allergi, var vänligen fråga personalen om information. 

 
 

VEGAN PAD THAI   

Risnudlar frästa i limeblad, citrongräs och chili wokas med tofu, grönsaker 

och jordnötter. 

  

THAI CURRY GRÖN, RÖD, PANANGCURRY    

Thai-klassikerna med kokosmjölk, citrongräs, limeblad och chili. 

Rödcurry innehåller ananas. Panang curry innehåller jordnötter.  

 

  

THAI WOK MED SÖTBASILIKA OCH 

CASHEWNÖTTER  

 

Klassisk thai wok med vegan ostronsås, citrongräs, limeblad, chili, basilika 

och cashewnötter.  

  

BOMBAY COCONUT   

Krämig anrättning med kokosmjölk, chili och klassiska indiska 

kryddor som spiskummin och gurkmeja. 

 

  

RED HOT GARLIC   

Aromatiskt söt stark tomat- och chilibaserad wok med finhackad fräst vitlök. 

  

TAIWANESISK BLACK PEPPER WOK   

Tofu och grönsaker wokas med en soja baserad sås, svartpeppar, 

chili, vitlök, lök och thaibasilika. 
 

  

  

  

  

  

 


